
Room Service 



Huitres Fine de Claire n°3, 	       23€/36€23€/36€
Charente-Maritime,
6 pièces/12 pieces	         
n°3 Fine de Claire Oysters, 
French Atlantic Coast, 
6  pièces / 12 pieces

 Salade César du Daria-I Nor           25€              25€              
(romaine, blanc de poulet 
croustillant, bacon, tomates,
 parmesan, croûtons)
Daria-I Nor’s Caesar salad 
(salad, crispy chicken breast, bacon, tomatoes,
parmesan, crispy bread)

Foie gras de canard maison,           27€27€
 chutney de fruit de saison   
Homemade duck Foie Gras, fruit chutney

Club sandwich		              26€	26€	
(poulet, sucrine, tomate, bacon 
grillé, beaufort)
Chicken club sandwich, salad, tomatoes, grilled bacon

Planche de Jambon noir                 30€ 30€
de Bigorre   Bigorre black ham

planche de Fromages Affinés          25€	 25€	
Cheese Board

Planche Mixte	                         35€35€ 
Cheeses & cold cuts

Planche Saumon fumé et crème      24€24€  
acidulée 				  
Smocked Salmon

	               			      

Room ServiceRoom Service Room ServiceRoom Service

Tarte Tatin 		                         15€  15€ 
Apple Reversed Pie

Crème Brulée au miel                       15€15€
 de la vallée
Moutain honey flavored Crème Brulée

Fondant Chocolat Marron          15€ 15€
Sweet chesnut and chocolat cake

Faisselle, confiture                          14€ 14€ 
à la myrtille de montagne			 
Cottage Cheese, local blueberry jam

Pour commencer Pour commencer   
To start with

de 11h à 22h30 / from 11am to 10:30pm

Pour suivre Pour suivre 
To continue with

de 11h à 22h30 / from 11am to 10:30pm

Pour finir en douceurPour finir en douceur
 Sweetness

de 11h à 22h30 / from 11am to 10:30pm

Pour les enfants Pour les enfants 
 Little guests

de 11h à 19h/ from 11am to 7pm

Menu enfant (entrée, plat, dessert)        27€	27€	
Children’s menu (starter, main, dessert)	 		
		
Entrée  Starter	                                   12€  12€
Soupe du moment Soup of the day
Avocat saumon fumé Avocado smoked salmon
Salade César Caesar Salad

Plat Main Course 	                        15€15€
Filet de poulet & purée de pomme de 
terre ou variété de légumes
Chicken breast & mashed potatoes or vegetables variety
Fish & chips
Pâtes fraiches & sauce tomate ou carbonara
Fresh Tagliatelle pasta, tomato sauce, carbonara

Dessert Dessert                                     9€9€
Finger Gianduja Chocolate finger cake
Glace Ice Crea

Prix net TTC, service compris
Net prices, including service & VAT

Carte Room-Service de NuitCarte Room-Service de Nuit 
Night Room-Service

de 22h30 à 7h00 / from 22:30 pm to  7am

Foie gras de canard maison,     30€30€
chutney de fruit 			 
Homemade duck Foie Gras, fruit chutney

Planche de                       30€/25€/35€30€/25€/35€
Charcuterie, Fromage ou Mixte 	       
Cold Cuts, cheese board or mixed board

Planche de saumon fumé             25€25€
crème acidulée 			 
Smoked Salmon board

Houmous à la betterave,              14€14€
crackers au parmesan			 
Beetroot hummus and parmesan cheese cracker

Crème Brulée au miel                     15€15€
de la vallée					   
Moutain honey flavored Crème Brulée

Faisselle, confiture                        14€14€
à la myrtille de montagne			 
Cottage Cheese, local blueberry jam

Persillé de basse côte,                     35€35€  
Black Angus 180grs 
Chuck Flap beef 		

Tagliatelles fraiches,                     25€ 25€ 
sauce tomate, carbonara 
ou truffe (+10€ sup)	
Fresh Tagliatelle pasta, tomato sauce, carbonara, 
truffle(sup) + 10 € 

Tartiflette du Chef	                      28€28€
Roblechon chef	         	         

Tartare de bœuf Charolais           29€ 29€
180gr coupé au couteau			 
Charolais beef tartar 180gr knife cut

Poisson du jour Catch of the day                30€30€

Bacon « Raclette » Burger	          29€29€

Croque savoyard et truffe           34€ 34€ 
Melanosporum fraîche 		
Savoyard style croque-monsieur and fresh 
Melanosporum truffle

Garnitures Sides :                              12€12€
Frites de pommes de terre  French fries, 
Purée Mashed potaoes, Soupe soup, 
Variété de légumes Variety of vegetables            

Prix net TTC, service compris
Net prices, including service & VAT



Hôtel Daria-I Nor*****
L’Eclose I 38750 Alpe d’Huez

Tél. : 04 76 80 68 28 | info@hotel-dariainor.com
www.hotel-dariainor.com

Restaurant L’Améthyste
Ouvert tous les jours de 19h30 à 22h30

Open every day from 7:30 pm to 22:30 pm


